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 في مدينة السماوة منزليا  والمصنعة ( المحلية والمستوردة)ة المعلب الألبانتلوث الفطري لمنتجات دراسة ال

 
 السماوة/المعهد التقني /  م ليلى جاسم شعيبث.م  

 

    الخلاصة

 الحليب )التي شملت و( اللبن السائب) منزلياعينة من الالبان المحلية و المستوردة و المصنعة  33جمعت        

منها عينة  27كانت , نعزلة فطرية من منتجات الالبا 721تم عزل و تشخيص و( اللبن الرائبالقشطة ولجبن وا

ي منتجات الالبان المصنعة منزليا و تليها منتجات الالبان اذ كان اكثر منتجات الالبان تلوثا ه, ملوثة بالفطريات

و كان من اكثر منتجات الالبان المصنعة يدويا . فقد خلت تماما من التلوث الفطري الالبان المستوردة المحلية اما

تشخيص تم عزل وو, عزلة فطرية منه 72ن الرائب عزلت عزله فطرية منه يليه اللب 22تلوثا هو الجبن اذ تم عزل 

 Candidaو Alternariaو Mucarو Rhizopusو Penicilliumو Aspergillusهي ثمان اجناس فطرية و

منتجات الالبان نتجات الالبان المعلبة المحلية واذ بينت نتائج الدراسة ان م ,Sporptrichumو Fusariumو

 .(ثلاثة اشهر) 7/2/2172الى  7/77/2173المصنعة يدويا ملوثة بالفطريات خلال مدة الدراسة من 
 

 

 المقدمة 

تعد منتجات الالبان من المواد الغذائية الغنية        

نات وانها ذات دهون والمعادن والفيتاميبالبروتينات وال

وان بسترة الحليب وتعقيمه تفقده , قيمة غذائية عالية

ولكنها تطيل مدة %( 75 – 5)الفيتامينات من بعض 

لمجهرية الممرضة التي قد وتقتل كل الاحياء ا, حفضه 

( الالبان طويلة الحفظ)بان المعقمة والال, توجد به

( السائب)اماناً من اللبن  المتداولة في الاسواق اكثر

الذي يباع في الشوارع والذي يمكن احتوائه على 

 المكروبات الممرضة هذا الى جانب ان غلي الحليب

 .(2و7). يفقده كمية اكبر من الفيتامينات

الالبان ومنتجاتها يمثل في لم يكن النمو الفطري      

مشكلة صحية كبيرة حتى اكتشفت السموم الفطرية 

كان يعتبر تواجد الفطريات هو عيب من عيوب  وانما

امل اليوم وبعد , جيا التصنيع يرتبط بالنظافةتكنلو

اكتشاف السموم الفطرية فقد اصبح تواجد الفطريات 

ان اغلب  .خطراً كبيراً يهدد صحة المستهلك يمثل

الناس يستهلكون كميات قليلة من السموم الفطرية في 

واضحة بينما  مرضية وبدون اية آثارغذائهم 

لية من السموم الفطرية او التناول االتركيزات الع

المتكرر لها خلال فترة طويلة من الزمن يمكن ان 

وتبدأ قصة السموم . يؤدي الى مشاكل صحية خطيرة

الفطرية من الاربعينات من القرن الماضي حيث 

حدثت وفاة جماعية في روسيا وتناولتها الصحف ولم 

ودلت الابحاث فيما بعد ان وقتئذ  تعرف الاسباب

التلوث الغذائي بالتريكوثيسينات هو السبب من موت 

 .(1و2.)الالاف في روسيا في ذلك الوقت 

م انتشر مرض ادى لنفوق 7692وفي عام    

ط كتكوت رومي وكذلك نفوق عالي في الب 711111

ونسبت هذه . والدجاج كذلك الخنازير والعجول

جع الىالاحياء الدقيقة الحالات الى مرض مجهول لا ير

, خمسين مركب كيميائي سام تم فحصهاولا يرجع ل

حتى اكتشف ان السبب يرجع الى لتلوث مكون علفي 

بفطر الاسبرجلسفلافس ( كسب فول سوداني برازيلي)

واتضح بالدراسة المكثفة ان هذا الفطر انتج اربع نواتج 

وقد (  aflatoxin الافلاتوكسينات)ثانوية سامة سميت 

يق اوراق التحليل تم التعرف عليها عن طر

 g2,g1)وقد اعطى لها رموز , الكروماتوجرافي

b1,b2 ) اما , قت التسمية من اسم الفطروقد اشت

شعة اشتقت من لون الوميض الحادث بالأ الرموز فقد

الارقام فكانت اختلافات  اما, فوق البنفسجية

 .(5).لها   RFالاربعة في قيمة ال الافلاتوكسينات

اقوى السموم الفطرية تعتبر السموم الفطرية من        

بتركيزات ضئيلة تصل مراض خطيرة والتي تسبب ا

جزء في البليون ويرجع السبب في قوة  71الى اقل من 

السموم الفطرية الىانها مقاومة للحرارة بدرجة يصعب 

اتلافها بواسطة المعاملات الحرارية التقليدية 

المستخدمة في عمليات التصنيع والطهي والسبب 

 الثاني انها تنتشر بسرعة من مستعمرات الفطر الىا

لاغذية لذلك فأن ازالة الأجزاء المصابة بالفطر من 

الاغذية كما يفعل الكثير من الناس لا يؤدي الى 

التخلص الكامل من السموم الفطرية المتكونة في هذه 

. الفطر على هذه الاغذية  الاغذية ولذا يجب تجنب نمو

تمثيل )انها ناتج ايضاً من وتعرف السموم الفطرية ب

 ثانوي لبعض انواع الفطريات السامة وهي ( غذائي
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مركبات مختلفة التركيب الكيمياوي وقد ينتج الفطر 

 211اكثر من سم فطري وحالياً يوجد اكثر من  الواحد

ن للإنسانوع من السموم الفطرية تسبب مخاطر صحية 

  aflatoxinsالافلاتوكسينات والحيوان من اشهرها

( Ochratoxins والاوكراتوكسينات)

 , Rubratoxinوالربراتوكسين

 والسترنين,  Trichotheceneوالترايكوشينات

Citrinin ,والباتيولين Patuli , وقد صنفت الوكالة

 7فلاتوكسين كمجموعة الدولية لبحوث السرطان الأ

, Fumonosins فومونيزينات, مسرطن بشري

 zearalenone, المسرطن الانسان 2كمجموعة 

على انها غير مسرطنة بالرغم  trichothecenesو

عالية السمية Trichothecenes 3من ان المجموعة 

معترف بها في حدوث خلل  zearalenonesنسان للإ

 (71و 9و2 و 3).في الغدد الصماء 

  ,Aspergillusفطريات اجناس الن وجد ا      

Fusarium ,Penicllium ثلثي  مسؤولة عن انتاج

نوع من  21الى  هذه السموم بالاضافة

– Alternaria –Mucorالاجناسالاخرى

Cladosporium درة على انتاج سموم وغيرها لها الق

كل الفطريات ضارة  والسؤال هنا هل. فطرية مختلفة

لان بعض الفطريات ... لا /والاجابةالمستهلك؟  بصحة

المفيدة والآمنة تستخدم في تصنيع بعض انواع من 

الجبن مثل الجبن المعرق الازرق والذي يستخدم فيه 

ويسمى  Penicllium Requefortiفطر البنسليوم 

الجبن الركفورت وكذلك الجبن الجوز 

وبعض  Silton والسيلتون Gorgonzolaجنزلا

 الكامبرت Brie انواع من الجبن 

Camembembert .(2 6و).  

 

 المواد و طرائق العمل

 جمع العينات -1

الحليب و )لبان المعلبة جمعت عينات من منتجات الا

المنتجة من قبل  (اللبن الرائبالجبن والقشطة و

اخرى مستوردة وقورنت بالنسبة شركات محلية و

للتلوث الفطري مع الالبان المنتجة من قبل اصحاب 

تم ة في المنازل في مدينة السماوة والمواشي المصنع

  7/2/2172الى  7/77/2173فترة من جمع العينات لل

 

 .للألبان الملوثة الفطريات عن التحري-2

  ISOLATIONالعزل -أ

 Sabouraud’sلقح وسط السابرويد

Dextrose Agar  المضاف اليه المضاد الحيوي

 251 بتركيز) Chloromphinicol  الكلورامفينيكول

حضنت عند درجة حرارة بعينات الالبان و( لتر/ملغم

22º حفظت ايام بعد ذلك جمعت الاطباق و 1-5م لمدة

 .(72. )م 2ºفي الثلاجة عند درجة حرارة 

 DIAGNOSISالتشخيص -ب

 على ااعتماد الفطريات عزلات شخصت

 وسط على النامية للمستعمرات المظهرية الخصائص

 وعلى لونها حجمها, شكلها, حيث من السابرويد

 الضوئي المجهر تحت للخلايا المظهرية الخصائص

 اللاكتوفينول بصبغة صبغت إن بعد

 .(77)  (Lactophenol blue)الازرق

 

 النتائج و المناقشة 

شخصت العزلات عزلة فطرية و 721تم عزل        

الزرعية )ص المظهرية من خلال الخصائ

اكثر  هو Penicilliumو كان الفطر . (المجهريةو

اذ ( 7)في جدول  كما مبينت تلويثا للالبان والفطريا

 Aspergillusتلاه الفطر % 72,77عزل بنسبة 

في المرتبة  Rhizopusو جاء الفطر  %71,32بنسبة 

بنسبة  Candidaالفطر و% 72,69الثالثة بنسبة 

و  Mucorكانت نسبة عزل الفطر و% 73,32
Alternaria   وFusarium  و الفطر  % 6,22هي 

 Sporotrichum 1,21بنسبة%. 

 

 النسب المئوية للعزلات الفطرية( 1)جدول 

 المئويةالنسبة  عدد العزلات العزلات الفطرية

Aspergillus 22 13,32% 

Penicillium 23 11,11% 

Rhizopus 11 19,16% 

Mucor 12 1,99% 

Alternaria 12 1,99% 

Candida 13 13,31% 

Fusarium 12 1,99% 

Sporotrichum 11 3,13% 

 %111 123 المجموع
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النسب المئوية ( 2)تبين نتائج الجدول و           

كانت اعلى ملوثة للالبان المعلبة المحلية وللفطريات ال

 Aspergillus نسبة ظهور للفطرين 

% 21في جبن الوسام اذ بلغت  Penicilliumو

اعلى نسبة ظهور و Alternariaللفطر %  73,33و

في قشطة الوسام اذ بلغت  Rhizopusللفطر 

اما الفطريات , Mucor 72,5%الفطر و% 72,15

Candida وFusarium  كانت اعلى نسبة ظهور

% 71,92لبن الرائب الوسام اذ بلغت لها في ال

و كانت نسبة ظهور الفطر , على التوالي% 77,19و

Sporotrichum  9,99في جبن الوسام%. 

 

 

 المعلبة المحلية النسب المئوية للفطريات الملوثة للالبان( 2)جدول 
 

 العزلات الفطرية

 النسبة المئوية عدد العزلات الفطرية

اللبن الرائب  قشطة الوسام جبن الوسام

 الوسام

قشطة  جبن الوسام

 الوسام

اللبن الرائب 

 الوسام

Aspergillus 3 3 3 21% 11,31% 13,69% 

Penicillium 3 3 3 21% 11,31% 13,69% 

Rhizopus 2 2 3 13,33% 12,1% 13,69% 

Mucor 1 2 1 6,66% 12,1% 1,11% 

Alternaria 2 2 1 13,33% 12,1% 1,11% 

Candida 2 2 3 13,33% 12,1% 13,69% 

Fusarium 1 1 2 6,66% 6,21% 11,36% 

Sporotrichum 1 1 1 6,66% 6,21% 1,11% 

 %111 %111 %111 13 16 11 المجموع

 

النسب المئوية للالبان ( 3)الجدول  يبينو

اذ كانت اعلى نسبة ( اللبن السائب)المصنعة منزليا 

 Penicilliumو Aspergillusظهور للفطر 

 72,15و 72,15في الحليب اذ بلغت  Alternariaو

فكانت  Rhizopusاما الفطر , على التوالي% 72,5و

اعلى نسبة ظهور له في القشطة السائبة اذ بلغت 

 Mucorو بلغت نسبة ظهور الفطر , 71,92%

 Candidaفي الحليب السائب اما الفطر % 72,5

كانت اعلى نسبة ظهور له في اللبن الرائب السائب اذ 

 .%79,99بلغت 
 

 

 (السائبة)النسب المئوية للفطريات الملوثة للالبان المصنعة منزليا ( 3)جدول 

 

 الفطرية العزلات

 %النسبة المئوية  عدد العزلات الفطرية

 اللبن الرائب القشطة الجبن الحليب اللبن الرائب القشطة الجبن الحليب

Aspergillus 3 9 3 3 11,31 19,21 13,69 16,66 

Penicillium 3 1 3 3 11,31 13,11 13,69 16,66 

Rhizopus 2 9 3 3 12,1 19,21 13,69 16,66 

Mucor 2 3 1 1 12,1 11,31 1,11 11,11 

Alternaria 2 3 1 1 12,1 11,31 1,11 1,11 

Candida 2 3 2 2 12,1 11,31 11,36 16,66 

Fusarium 1 3 2 2 6,21 11,31 11,36 11,11 

Sporotrichum 1 3 2 2 6,21 11,31 11,36 1,11 

 %111 %111 %111 %111 11 13 21 16 المجموع

 

النسب المئوية للعزلات ( 2)يبين الجدول و

رت العزلات الفطرية في اذ ظه الفطرية من الالبان

منتجات الالبان المعلبة المحلية و لبانمنتجات الا

اما منتجات الالبان المعلبة , (السائبة)المصنعة منزليا 

اذ تم , فقد خلت تماما من التلوث الفطري المستوردة

كل من الالبان المعلبة المحلية اخذ ثلاث عينات من 

جبن الالحليب و)شملت العينات السائبة والمستوردة وو

ما عدا الالبان المعلبة المحلية ( اللبن الرائبالقشطة وو

 .نتوج محلي للحليبتم العثور على ملم ي
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 النسب المئوية للعزلات الفطرية المعزولة من الالبان( 9)جدول 

 النسب المئوية عدد عزلات الفطريات عدد العينات الملوثة عدد العينات نوع العينة رقم العينة

- - -  KDD 3حليب معلب  1

 12,11 16 3 3 حليب سائب 2

 11,11 11 3 3 جبن الوسام 3

- - -  3 كالةجبن  9

 22,19 21 3 3 جبن سائب 1

 12,11 16 3 3 قشطة الوسام 6

- - -  3 قشطة كالة 3

 13,31 13 3 3 قشطة سائبة 1

 13,31 13 3 3 لبن رائب الوسام 1

- - -  3 لبن رائب كالة 11

 19,13 11 3 3 لبن رائب سائب 11

 %111 123 21 33 المجموع
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Study offungalcontaminationofdairy products, canned(domestic and imported) 

andhomemadein thecity of Samawah 

 

 

Abstract  

       Collected 33 samples of domestic and imported dairy and homemade (bulk milk), 

which included (milk, cheese and cream and yoghurt) and was isolated and diagnosed 

127 fungal isolates from dairy products, 21 of which were contaminated with fungal 

sample, as it was more Dairy Dairy pollution is homemade and followed by either the 

local Dairy Dairy has imported completely empty of fungal contamination. And was 

one of the most Dairy handmade cheese is polluted as it has been isolated from a fungal 

isolate 28 followed by curd isolated 18 fungal isolates him, and was isolated and 

diagnosed eight races and fungal Aspergillus and Penicillium are and Rhizopus and 

Mucar and Alternaria and Fusarium and Candida and Sporptrichum, as the results of the 

study showed that the local dairy products, canned and processed dairy products 

contaminated with fungal manually during the study period from 01/11/2013 to 

02/01/2014 (three months). 
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