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 انًستخهص
ػ١ٕح ِٓ الاظثاْ اٌٍّرٛنقج ٚاٌّؽ١ٍح اٌّطثٛـح ٚاٌطه٠ح ، ؼ١س ذُ ظّؼٙا تشىً  (60)أظه٠د ٘مٖ اٌكناٌح ػٍٝ 111

ػشٛائٟ ِٓ انتغ ِٕاؽك ِفرٍفح ػّٓ ِؽافظح تاتً ٚذُ ذم١ٍّٙا اٌٝ ـًّ ِعا١ِغ ؼٍة ٔٛع اٌعثٓ ٚذؼّٕد ٘مٖ 

ٝ اظثاْ اشرٍّد ػٍ (B)ٚاشرٍّد ػٍٝ اظثاْ ٍِرٛنقج ِطثٛـح ٔظف ؽه٠ح، اٌّعّٛػح  (A)اٌّعا١ِغ اٌّعّٛػح 

 (D)اشرٍّد ػٍٝ اظثاْ ٍِرٛنقج ِطثٛـح لاتٍح ٌٍٕشه، اٌّعّٛػح  (C)ٍِرٛنقج ِطثٛـح تشىً شهائػ ،اٌّعّٛػح 

ٚاشرٍّد ػٍٝ اظثاْ ِؽ١ٍح ؽه٠ح،ٚلٌه ٌغهع  (E)اشرٍّد ػٍٝ اظثاْ ِؽ١ٍح ِطثٛـح لاتٍح ٌٍٕشه، ٚاٌّعّٛػح 

(  5\2270ح ِكٜ ِطاتمرٙا ٌٍّٛاطفح اٌم١ا١ٌح اٌؼهال١ح نلُ )ذم١١ُ ٘مٖ الاظثاْ ِٓ إٌاؼ١ح اٌّا٠ىهٚت١ح ٚاٌؽ١ٍح ِٚؼهف

( ِٓ إٌاؼ١ح اٌّا٠ىهٚت١ح. ت١ٕد ٔرائط ٘مٖ اٌكناٌح اْ ٕ٘اٌه فهٚلا ِؼ٠ٕٛح ػٍٝ ٍِرٜٛ ِؼ٠ٕٛح 2006ٌؼاَ )

(p≤0.01) ت١ٓ ِعا١ِغ الاظثاْ اٌفٍّح اٌّكنٌٚح فٟ ِرٌٛطاخ اػكاق اٌثىره٠ا اٌٙٛائ١ح ٚاٌى١ٌٛفٛنَ ٚالا٠شه٠ش١ا 

ٚاٌّىٛناخ اٌؼٕمٛق٠ح اٌم٘ث١ح ٚاٌفّائه ٚالاػفاْ . واْ اػٍٝ ِرٌٛؾ لاػكاق ٘مٖ الأٛاع ِٓ  H7:0157اٌم١ٌٔٛٛح 

ِصٍّا ت١ٕد اٌكناٌح اْ اظثاْ ٘مٖ اٌّعّٛػح وأد ِفاٌفح ٌٍّٛاطفح اٌم١ا١ٌح (E) اٌثىره٠ا لك ٌعٍرٗ اٌّعّٛػح 

١ٌّىهٚت١ح فٟ اٌؽ١ٍة ِٕٚرعاذٗ. ٌُ ٠ىٓ ٕ٘ان اٞ فهق ٚاٌفاطح تاٌؽكٚق ا (2006)ٌؼاَ (2270/5)اٌؼهال١ح نلُ 

ِؼٕٛٞ ت١ٓ اٌّعا١ِغ اٌفٍّح ف١ّا ٠فض اػكاق تىره٠ا اٌٍا١ٌّٔٛلا ٚواْ اػٍٝ ِرٌٛؾ لاػكاق ٘مٖ اٌثىره٠ا لك ٌعٍرٗ 

.ف١ّا ٌُ ذٍعً ٔفً ٘مٖ اٌّعا١ِغ ٚظٛق تىره٠ا cfu/g 2.10±0.05 logؼ١س واْ  (C) ,(B) ,(A)اٌّعا١ِغ

ٚاٌى١ٌٛفٛنَ . ٚف١ّا ٠رؼٍك تاٌفظائض اٌؽ١ٍح ٌٙمٖ اٌّعا١ِغ اٌفٍّح فمك ت١ٕد  H7:0157اٌم١ٌٔٛٛح  الا٠شه٠ش١ا

ف١ّا ٠فض طفاخ اٌٍْٛ ٚاٌمٛاَ ٚإٌٍعح ٚإٌىٙح  (p≤0.05)اٌكناٌح اْ ٕ٘ان فهٚق ِؼ٠ٕٛح ػٍٝ ٍِرٜٛ ِؼ٠ٕٛح 

لك ٌعٍد اػٍٝ ِعّٛع ٌّرٌٛطاخ ٘مٖ اٌظفاخ ت١ّٕا ٌعٍد اٌّعّٛػح (C) ٚاٌطؼُ ٚاٌّهانج ،ال وأد اٌّعّٛػح 

(A)  . اقٔٝ ِعّٛع ٌّرٌٛطاخ ٘مٖ اٌظفاخ 

 وٍّاخ ِفراؼ١ح: ،الاظثاْ اٌٍّرٛنقج ،الاظثاْ اٌّؽ١ٍح، اٌفظائض اٌّا٠ىهٚت١ح ،اٌفظائض اٌؽ١ٍح  
 

Abstract 
111 This project  was conducted on (60) samples of processed and soft imported and 

locally produced cheeses to evaluate microbial and organoleptic properties of these 

cheeses.Samples were collected randomly from four regions of Babylon province and 

divided into five groups: (A)included semi soft processed imported cheeses,(B)included 

processed imported as slice of cheeses,(C)included processed spreadable imported 

cheeses,(D)included processed spreadable local cheeses,(E) included soft local 

cheeses.The results shows a significant differences(p≤0.01)in the Total bacterial count 

,Coliform, E-coli 0157:H7, Staphylococcus uareus,Yaests and Molds among these five 

groups.As it was higher in group(E)than other groups,this group was also exceeded the 

standard limits of microbes in milk and its products.While results shows no significant 

differences among these five groups in the count of salmonella spp,also results shows 

that the count of salmonella spp was high in groups(A),(B),(C)as it was 2.10±0.05 log 

cfu/g in these three groups.Where as these same groups were clear of Coliform,E-

coli,0157:H7.Also there is a significant differences(p≤0.05) in the organoleptic properties 
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of coulor,texture,flavour,taste, and  bitter ,the group (C) reported higher average was sum 

of the organoleptic properties,where as they were lower in group (A). 

Key words : Imported cheeses, Local cheeses, microbial properties ,Organoleptic 

properties  
 

 انًمذيت
طٕاػح الاظثاْ ِٓ اٌظٕاػاخ اٌغمائ١ح اٌرم١ٍك٠ح اٌرٟ ٠رُ اذثاػٙا ٌٍؽفاظ ػٍٝ ِىٛٔاخ اٌؽ١ٍة ٚاؽاٌح ِكج ؼفظٗ. ذؼُك 111

ٌه٠ؼح اٌرٍف ٚاٌفٍاق ِٚؽر٠ٛح ػٍٝ نؽٛتح ػا١ٌح )اٌؽ١ٍة( اٌٝ ِاقج غمائ١ح فٙٛ طٛنج ِٓ طٛن ذؽ٠ًٛ ِاقج غمائ١ح 

 [1ِرّاٌىح ٚلاخ ِؽرٜٛ نؽٛتح ألً)اٌعثٓ( ٠ّٚىٓ اْ ذؽفع ٌّكج اؽٛي ِٓ اٌىِٓ ِغ الاؼرفاظ تم١ّرٗ اٌغمائ١ح اٌؼا١ٌح]

لاْ اٌعثٓ ِاقج غ١ٕح تاٌّٛاق اٌغمائ١ح اٌرٟ ذؼك ٌٚطا ِلائّا ٌّٕٛ ٚذىاشه ا١ٌّىهٚتاخ فٙٛ ٠ؼك ِظكنا ِّٙا فٟ  ٚٔظها

[ تاٌهغُ ِٓ 2]اٌّّهػح ا١ٌّىهٚتاخذفشٟ اٌىص١ه ِٓ الاِهاع ٚؼالاخ اٌرٍُّ اٌغمائٟ اٌرٟ ذٍثثٙا أٛاع ػك٠كج ِٓ 

رطٛن فٟ إٌظُ اٌغمائ١ح  ػاِح الا اْ ِشىٍح الاِهاع اٌرٟ ٠ّىٓ اْ اٌرمكَ اٌؼٍّٟ ٚاٌرمٕٟ اٌمٞ ذُ اؼهاوٖ اٌٝ الاْ ٚاٌ

طؽح اٌٍّرٍٙه ٠ّٚىٓ اْ ذٍثة فٟ اؼ١اْ وص١هج ؼالاخ اٌرٍُّ  شىً ـطهاً ػٍِٕٝٚٙا الاظثاْ لا ذىاي ذالاغم٠ح  ر٠ٛٙاذؽ

ز الاظثاْ [ .اْ ِظاقن ذ3ٍٛاٌغمائٟ ٚذىْٛ ِظكن لٍك ؼم١مٟ ٌٍؼا١ٍِٓ فٟ ِعاي اٌظؽح اٌؼاِح ٚاٌٍّرٍٙه]

ػٓ ؽه٠ك  ا١ٌّىهٚتاخِرؼكقج ذثكا تاٌؽ١ٍة اٌٍّرفكَ فٟ طٕاػح ٘مٖ الاظثاْ ٚاٌمٞ ٠ّىٓ اْ ذظً ا١ٌٗ  ١ّىهٚتاختاٌ

ػٕكِا ذىْٛ ػ١ٍّح اٌثٍرهج غ١ه واف١ح ٚلا ذؤقٞ اٌغهع اٌّطٍٛب فٟ ّاء ٚاٌؽشهاخ ٚاٌؽ١ٛأاخ ٚاٌؽمً ٚاٌرهتح ٚاٌ

اشٕاء ػ١ٍّح ذظ١ٕغ ٘مٖ الاظثاْ ٚٔمٍٙا ٚذٛو٠ؼٙا ٚؼفظٙا ٚؼرٝ الأٍاْ ٔفٍٗ ومٌه  [4] اٌمؼاء ػٍٝ اٌعهاش١ُ اٌّهػ١ح

اْ الاظثاْ اٌّطثٛـح ذٕرط ِٓ ِىض ٔٛع ٚاؼك اٚ اوصه ِٓ الاظثاْ  ِصٍّا [٠5ّىٓ اْ ٠ىْٛ ِظكنا ٔاللا ٌٙمٖ اٌعهاش١ُ ]

[ ٌما 6لاٌرؽلاب ٚالاػافاخ الاـهٜ]اٌطث١ؼ١ح اٌّمطؼح اٚ اٌّفهِٚح ٚؽثفٙا تؼك اػافح اٌؽ١ٍة اٚ اٌّاء ٚتٛظٛق اِلاغ ا

[ اْ ـٛاص اٌعثٓ اٌطث١ؼٟ اٌفاَ اٌٍّرفكَ فٟ طٕاػح اٌعثٓ اٌّطثٛؾ ذؤشه ػٍٝ ـظائظٗ اٌى١ّ١ائ١ح 7فمك اوك]

ٚاٌطث١ؼ١ح ٚا١ٌّىهٚت١ح ٚذؽكق لٛاَ ٚذهو١ة ورٍح اٌعثٓ اٌّطثٛؾ ، ٘كفد ٘مٖ اٌكناٌح اٌٝ ذم١١ُ تؼغ أٛاع الاظثاْ 

 ٍّرٛنقج ٚاٌّؽ١ٍح ِٓ إٌاؼ١ح ا١ٌّىهٚت١ح ٚاٌؽ١ٍح .اٌّطثٛـح ٚاٌطه٠ح اٌ
 

 انًواد و طزائك انؼًم
 ػيُاث الاجباٌجًغ 

ٟٚ٘ )اٌؽٍح  تؼح ِٕاؽك ِفرٍفح ِٓ اٌٛاق ِؽافظح تاتًنِٓ اػ١ٕح  (60ٚاٌثاٌغ ػكق٘ا ) ذُ ظّغ ػ١ٕاخ الاظثاْ 111   

شُ ٔمٍد لاظهاء اٌفؽٛطاخ  ،الاٌىٕكن٠ح( ٚظ١ّؼٙا ذُ فؽظٙا ٌٍرأوك ِٓ ذان٠ؿ أرٙاء طلاؼ١رٙا  ،اٌّؽا٠ًٚ،ا١ٌٍّة

ا١ٌّىهٚت١ح ٚاٌؽ١ٍح ػ١ٍٙا اٌٝ ِفرثهاخ اٌى١ٍح اٌرم١ٕح_ا١ٌٍّة ِٚفرثهاخ اٌّؼٙك اٌرمٕٟ _ا١ٌٍّة ِٚفرثه اٌظؽح اٌؼاِح 

 7cºؼفع ٘مٖ اٌؼ١ٕاخ ِثهقج فٟ قنظح ؼهانج  ٚػٍٝ شىً ٚظثاخ ِغ_تاتً ِٚفرثه اٌظؽح اٌؼاِح اٌّهوىٞ _تغكاق.
 

         نهفحص انًيكزوبي جبٍػيُاث انتحضيز 
وً ػ١ٕح ِٓ ػ١ٕاخ اٌعثٓ ِٚٓ ظٙاخ ٚاػّاق ِفرٍفح ٚتٛاٌطح اقاج ِؼمّح ٚٚػؼٙا فٟ و١ً  غُ ِٓ 10ذُ ٚوْ        

غُ ِٓ ِاقج اٌظٛق٠َٛ ٌره٠د فٟ ٌره ِٓ  20ٚاٌّؽؼه تالاتح اٌّؼمُ ًِ ِٓ ِؽٍٛي اٌظٛق٠َٛ ٌره٠د 90ؼافظح ِغ 

 15 ظٛ ٌّٚكج  1ٚػغؾ121cº  اٌّاء اٌّمطه ؼ١س ذُ ذؼم١ُ اٌّؽٍٛي اٌّؽؼه تٛػؼٗ فٟ ظٙاو اٌّؤطكج تكنظح ؼهانج

غُ 1تالاتح  اٌّؼمُ وّا ذُ ذؽؼ١ه ِاء اٌثثرْٛ، قل١مح ٚاٌرفكَ اٌّؽٍٛي ٌغهع الاتح ػ١ٕاخ اٌعثٓ اٌّأـٛلج ِٓ إٌّالض 

ًِ فٟ وً أثٛتح وظاظ١ح ٚذُ ذؼم١ّٙا  9فٟ ٌره ِٓ اٌّاء اٌّمطه ٚذٛو٠ؼٗ فٟ أات١ة وظاظ١ح طغ١هج ٚتّمكان  ِٓ اٌّاقج

ٚلاظهاء ٌٍٍٍح  قل١مح ،15 ا٠ؼا فٟ اٌّؤطكج تؼك اٌرٛو٠غ ػٍٝ قنظح اٌؽهانج ٔفٍٙا ٚاٌؼغؾ اٌّموٛن٠ٓ ٌّٚكج 

ًِ ِٓ ِاء اٌثثرْٛ  9ًِ ِٓ اٌؼ١ٕح اٌّماتح فٟ ِؽٍٛي اٌظٛق٠َٛ ٌره٠د ٚٚػؼٙا فٟ 1اٌرفاف١ف ٌٍؼ١ٕاخ ذُ اـم

ًِ ِٓ  9ًِ ِٓ ٘ما اٌرفف١ف ٚاػافرٗ اٌٝ 1اٌّٛػٛع فٟ أات١ة وظاظ١ح ٚاٌّؼمُ ٚ٘ما ١ٌىْٛ اٌرفف١ف الاٚي شُ اـم 

ًِ 1 ف اٌّطٍٛب ٚاٌمٞ ١ٌرُ اّ٘ايِاء اٌثثرْٛ فٟ الأثٛتح اٌصا١ٔح ِٕٚٙا اٌٝ اٌصاٌصح ٚ٘ىما ؼرٝ ٠رُ اٌٛطٛي ٌٍرفف١

 .[8]. الاـ١ه ِٕٗ
 

 تحضيز الاوساط انزرػيت 
ٚاٌّصثرح ػٍٝ  Himediaشهوح ؼؼهخ الاٌٚاؽ اٌىنػ١ح ٌغهع اظهاء اٌفؽٛطاخ ا١ٌّىهٚت١ح ؼٍة ذؼ١ٍّاخ     

 قل١مح 15 ظٛ ٌّٚكج 1ٚػغؾ  121cºفٟ ظٙاو اٌّؤطكج تكنظح ؼهانج  ػثٛاخ ٘مٖ الاٌٚاؽ ٚذُ ذؼم١ُ ٘مٖ الاٌٚاؽ

 رهٞ فٟ ظهٚف ِؼمّح ٚذهوٙا ٌررظٍة.ٚطثٙا فٟ اؽثاق ت
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 انفحوصاث انًيكزوبيت
 ػذ انطبك انكهي

ًِ ِٓ 1،ؼ١س ٔمً ِا ِمكانٖ [[9ذُ اظهاء اٌؼك اٌىٍٟ ٌٍثىره٠ا اٌٙٛائ١ح تطه٠مح اٌظة تالاؽثاق ؼٍة ِا ظاء فٟ 111

ػ١ٍٗ تؼك ذؼم١ّٗ ٚذثه٠كٖ اٌٝ قنظح ِٕاٌثح ،ِٚٓ شُ  Nutrient agarاٌرفف١ف إٌّاٌة ٌٍؼ١ٕح اٌٝ ؽثك ترهٞ ٚطة 

ٌاػح،شُ تؼك لٌه ػك اٌٍّرؼّهاخ إٌا١ِح  48-24ٌّكج  37cºٚػغ اٌطثك فٟ اٌؽاػٕح تشىً ِمٍٛب ػٍٝ قنظح ؼهانج 

 .ؼ١ٕحِٓ اٌ غ1ُٚاٌرفهاض ِؼكي ؽثم١ٓ ٚػهتٙا فٟ ِمٍٛب اٌرفف١ف اٌٍّرفكَ ٌرؽك٠ك اػكاق اٌثىره٠ا اٌٙٛائ١ح اٌىٍٟ فٟ 
 

  انكونيفوروػزل وتشخيص بكتزيا 
ًِ ِٓ اٌرفف١ف إٌّاٌة 1،ال ذُ ٔمً [9]ذُ اظهاء ػك تىره٠ا اٌى١ٌٛفٛنَ تطه٠مح طة الاؽثاق ؼٍة ِا ظاء ف111ٟ

ٌاػح،ِٚٓ شُ ػك 24-48ٌّكج 37cº ػ١ٍٗ شُ ذؽؼ١ٕٗ ػٍٝ قنظح ؼهانج  Mac Conkey agarٌٍؼ١ٕح ٚطة ٌٚؾ 

ِٓ اٌؼ١ٕح،ٚلك ذُ ذشف١ض  ُغ1ٚػهتٙا فٟ ِمٍٛب اٌرفف١ف ٌرؽك٠ك اػكاق تىره٠ا اٌى١ٌٛفٛنَ فٟ اٌٍّرؼّهاخ إٌا١ِح 

-Vogesاٌثىره٠ا تاظهاء الاـرثاناخ اٌى١ّٛؼ٠ٛ١ح ٚاٌرٟ ذؼّٕد ٔمً اٌٍّرؼّهاخ إٌا١ِح فٟ اٌطثك ػٍٝ اٌٚاؽ

Proskauer,methylred,indole,TSI agar,citrate(IMVIC)test . 
 

 H7:0157انمونوَيت شياشزيالايػزل وتشخيص بكتزيا 
صثرح ػٍٝ اٌؼثٛج ،ٚتؼك ذؼم١ُ اٌٌٛؾ ٚذثه٠كٖ ّٚاٌ Oxiodشهوح تؽٍة ذؼ١ٍّاخ   Chrom agarذُ ذؽؼ١ه ٌٚؾ 00   

ًِ 1ذُ طثٗ تأؽثاق ترهٞ ٚتؼك ذظٍثٗ ذُ ٔمً ِا ِمكانٖ  45cº-40اٌٝ قنظح ؼهانج ِٕاٌثح تؽ١س ذظثػ قنظح ؼهانذٗ

شُ ٚػؼٗ فٟ اٌؽاػٕح تشىً ِمٍٛب تكنظح  Spreadingِٓ اٌرفف١ف إٌّاٌة ٌٍؼ١ٕح ٚونػٗ فٟ اٌطثك تطه٠مح 

ٌاػح ِٚٓ شُ ػك اٌٍّرؼّهاخ اٌثىر١ه٠ح إٌا١ِح ػٍٝ اٌطثك ٚػهتٙا فٟ ِمٍٛب اٌرفف١ف  24-48ٌّكج  37cºؼهانج

 Rapidذاو١ك اٌرشف١ض تاظهاء اـرثان ذلاوْ لاذىً اٌٍه٠غ)،ٚذُ ِٓ اٌؼ١ٕح غ1ٌُرؽك٠ك اػكاق ٘ما إٌٛع ِٓ اٌثىره٠ا فٟ 

latex agglutination test(ًتاٌرؼّاي ػكج اـرثان لاذى )Latex test Kitٍّٟ0157( ٌٍرؽهٞ ػٓ اٌٍّرؼك اٌع 

 [.10ؼٍة ِا ظاء فٟ ] H7ٚاٌٍّرؼك اٌٍٛؽٟ 
 

 ػزل وتشخيص بكتزيا انسانًوَيلا
غُ ِٓ اٌؼ١ٕح ٚٚػؼٗ  25اٌرفكِد اٌطه٠مح اٌم١ا١ٌح فٟ ػىي ٚذشف١ض تىره٠ا اٌٍا١ٌّٔٛلا،ؼ١س ذُ ٚوْ ِا ِمكانٖ     

ػٍٝ قنظح ؼهانج  ٌاػح24 فٟ قٚنق وظاظٟ ٚذهوٗ فٟ اٌؽاػٕح ٌّكج لا ذمً ػٓ  broth agarًِ ِٓ ٌٚؾ  225فٟ 

37cº ٌٖٚؾ ًِ ِ 9ًِ ِٓ ٘ما اٌكٚنق فٟ 1،ٚتؼك لٌه ذُ ٔمً ِا ِمكان ٓTetrathionate broth  6ٚؼؼٕٗ ٌّكج 

 Xylose lysineًِ ِٓ ٘ما اٌٌٛؾ اٌٍائً اٌّؽؼٓ ِغ اٌؼ١ٕح ػٍٝ ٌٚؾ 1،شُ ٔمً 42cºٌاػاخ ػٍٝ قنظح ؼهانج 

deoxycholate  ٚاٌّؽؼه ؼٍة ذؼ١ٍّاخ اٌشهوح إٌّرعح ٚونػٗ ػٍٝ اٌطثك تطه٠محStreaking  ٟٚؼؼٕٗ ف

ٌاػح ِٚلاؼظح اٌٍّرؼّهاخ إٌا١ِح ٚػك٘ا.ذُ ذأو١ك اٌرشف١ض تاظهاء الاـرثاناخ 48ٌّكج  37cºاٌؽاػٕح تكنظح ؼهانج 

 [.9ؼٍة ِا ظاء فٟ] ٚاٌّظ١ٍح اٌى١ّٛؼ٠ٛ١ح
 

 انًكوراث انؼُموديت انذهبيتػزل وتشخيص بكتزيا 
 MSAتاٌرفكاَ ٌٚؾ ) coagulase positiveِٛظثح اٌرفصه  اٌّىٛناخ اٌؼٕمٛق٠ح اٌم٘ث١حذُ ػىي تىره٠ا    

(Mannitol salt agar  [ًال ذُ ٔمً ِا ِمكانٖ 11ؼٍة اٌطه٠مح اٌّٛطٛفح ِٓ لث،]اٌرفف١ف إٌّاٌة  0.1 ِٓ ًِ

ػٍٝ واًِ ٌطػ اٌطثك ٚؼؼٕٗ تشىً ِمٍٛب فٟ اٌؽاػٕح ػٍٝ  Spreadingتطه٠مح  MSAٌٍؼ١ٕح ٚونػٗ ػٍٝ ٌٚؾ 

ِٓ اٌؼ١ٕح ٚلٌه تؼهب ػكق  ُغ1فٟ  ٌاػح،ِٚٓ شُ ذؽك٠ك ػكق اٌٍّرؼّهاخ إٌا١ِح48 ٌّٚكج  37cºقنظح ؼهانج 

تؼك لٌه ذُ ذأو١ك اٌرشف١ض تاػرّاق ٔرائط اـرثان اٌرفصه اٌّٛظة اٌٍّرؼّهاخ إٌا١ِح فٟ اٌطثك فٟ ِمٍٛب اٌرفف١ف،

Positive coagulase 0.2ذؽرٛٞ ػٍٝ .ٚذُ فٟ ٘ما الاـرثان ٔمً اٌٍّرؼّهاخ اٌّشىٛن تٙا اٌٝ أثٛتح اـرثان طغ١هج-

0.3( ِٓ ًِBHI )Brain heart infusion broth ( ٚاٌرؽلاتٗ ٚظهٜ ذٍم١ػ ٌٚؾTSA )Trypticase soy agar 

ٌاػح،ٚتؼك لٌه ذُ اػافح 24ٌّٚكج  35cº( ٚؼؼٕٗ ػٍٝ قنظح ؼهانج BHIتٍّئ شهاض ِٓ اٌّؼٍك اٌّؽؼه ِٓ )

0.5 ِٓ ًِCoagulase plasma  ِغ ِأغ ذفصهEDTA  اٌٝ ِىنػحBHI  اػاخ ٌ 6ِٚىظٙا ظ١كا ٚؼؼٕٙا ٌّكج

 اٚ ذؽه٠ىٙا. فٟ ِىأٙا ؼرٝ فٟ ؼاي لٍة الأثٛتح  ِٚلاؼظح ذىْٛ اٌفصهج ٚاٌرٟ ذثمٝ شاترح 35cºػٍٝ قنظح ؼهانج 
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 ػزل انخًائز والاػفاٌ 
  Sabouraud dextrose agarًِ ِٓ اٌرفف١ف إٌّاٌة ٌٍؼ١ٕح اٌٝ ؽثك ترهٞ اٌؽاٚٞ ػٍٝ ٌٚؾ  0.1ذُ ٔمً     

ا٠اَ ػٍٝ قنظح ؼهانج  7-5ِؼمُ ػٍٝ واًِ ٌطػ اٌطثك ٚٚػؼٙا فٟ اٌؽاػٕح ٌّكج  Spreaderٚونػٙا تاٌرفكاَ 

25cº  ٟاٌؼ١ٕح تؼهب ػكق اٌٍّرؼّهاخ إٌا١ِح فٟ اٌطثك فٟ ِمٍٛب  ُغ 1ِٚٓ شُ ذؽك٠ك ػكق اٌٍّرؼّهاخ ف ِٓ

 [.9اٌرفف١ف ]
 

 انتمييى انحسي
لاـرثان اٌظفاخ اٌؽ١ٍح ٚاٌرٟ ذؼّٕد )اٌٍْٛ ،إٌىٙح ،اٌمٛاَ اٌؽٍٟ ٌّٕالض الاظثاْ اٌّكنٌٚح ذُ اظهاء اٌرم١١ُ     

،إٌٍعح ،اٌطؼُ ،اٌّهانج( ِٓ لثً ِعّٛػح ِٓ اٌّم١ّ١ٓ ٚاٌّرمٚل١ٓ.ٚلك ِٕؽد اٌكنظاخ ػٍٝ ٚفك ِا ظاء فٟ اٌرّانج 

اٌّطثٛؾ [،ِغ اظهاء تؼغ اٌرؽ٠ٛهاخ إٌّاٌثح ٚػٍٝ اٌاي ٔٛع اٌعثٓ 13[ ٚ]12اٌرم١١ُ اٌؽٍٟ اٌٍّرؼٍّح ِٓ لثً ]

فرّصً 10 اٌؽك الاقٔٝ ٌٍظفح ،اِا  0،ال ٠ّصً  10-0إٌّرط،ال ِٕؽد وً طفح ِٓ اٌظفاخ اٌؽ١ٍح اٌّموٛنج قنظاخ ِٓ 

 اٌؽك الاػٍٝ ٌٍظفح.
 

 انتحهيم الإحصائي
 فٟ ذؽ١ًٍ اٌث١أاخ ٌكناٌح ذأش١ه اٌّؼاِلاخ  Statistical Analysis System [14] اٌثهٔاِط الاؼظائٟ اٌرؼًّ       

ٚلٛنٔد اٌفهٚق اٌّؼ٠ٕٛح ت١ٓ اٌّرٌٛطاخ  (،CRDاٌّفرٍفح فٟ اٌظفاخ اٌّكنٌٚح ٚفك ذظ١ُّ ػشٛائٟ واًِ )

  ِرؼكق اٌؽكٚق.Duncan  [15]اـرثانت

 الأّٔٛلض اٌه٠اػٟ: 

    Yij = µ Ti + eij     

 إل اْ:

 Yij  ل١ّح اٌّشا٘كج :j  ٌٍّؼاٍِحاٌؼائكج i. 

µ .اٌّرٌٛؾ اٌؼاَ ٌٍظفح اٌّكنٌٚح : 

Ti  اٌّؼاٍِح: ذأش١هi  (ٓٔٛع اٌعث   .) 

eij  ٖاٌفطأ اٌؼشٛائٟ اٌمٞ ٠رٛوع ؽث١ؼ١ا تّرٌٛؾ ٠ٍاٚٞ طفه ٚذثا٠ٓ لكن :o
2
e. 

 

 انُتائج وانًُالشت
 انتحهيم انًيكزوبي نلأجباٌ

ت١ٓ ِعا١ِغ الاظثاْ اٌفًّ ف١ّا  (P≤0.01اْ ٕ٘ان فهٚلا ِؼ٠ٕٛح ػٍٝ ٍِرٜٛ ِؼ٠ٕٛح )( ٠1رؼػ ِٓ ظكٚي )

ٚتىره٠ا اٌّىٛناخ اٌؼٕمٛق٠ح  H7:0157 اٌم١ٌٔٛٛح ش١اشه٠ٚتىره٠ا الا٠ اٌى١ٌٛفٛنَٚتىره٠ا ثىره٠ا اٌٙٛائ١ح اٌ اػكاق٠رؼٍك ت

 ش١اشه٠ٚالا٠ ٚاٌى١ٌٛفٛنَ( اػٍٝ ِرٌٛؾ لاػكاق اٌثىره٠ا اٌٙٛائ١ح Eاٌم٘ث١ح ٚاٌفّائه ٚالاػفاْ ،ال ٌعٍد اٌّعّٛػح )

ٚاٌّىٛناخ اٌؼٕمٛق٠ح اٌم٘ث١ح ٚاٌفّائه ٚالاػفاْ فٟ ؼ١ٓ ٌُ ٠ٍعً اٞ فهق ِؼٕٛٞ ت١ٓ اٌّعا١ِغ  H7:0157 اٌم١ٌٔٛٛح

اٌفًّ ف١ّا ٠فض تىره٠ا اٌٍا١ٌّٔٛلا ،ٚاْ ٚظٛق ٘مٖ إٌٍة اٌؼا١ٌح لاػكاق اٌثىره٠ا ٌٚلأٛاع اٌّكنٌٚح وافح فٟ ّٔالض 

ٝ اٌرؼّاي ؼ١ٍة ـاَ غ١ه ـاػغ ٌّؼاٍِح ؼهان٠ح واف١ح ٌمرً وً اٚ اغٍة ٘مٖ اٌّعّٛػح لك ٠ؼٛق تاٌكنظح الاٌا١ٌح اٌ

اٌثىره٠ا اٌّّهػح اٌّٛظٛقج فٟ اٌؽ١ٍة اٌّظٕغ ِٕٗ لٌه اٌعثٓ فؼلا ػٓ اٌطهائك اٌرم١ٍك٠ح اٌّرثؼح فٟ ذؽؼ١ه ٚطٕاػح 

٘مٖ الأٛاع ٚالاػكاق ِٓ ؼ١س ٚظٛق . [18[ ٚ]17ٚ] [16اغٍة ٘مٖ الاظثاْ ،اْ ٘مٖ إٌرائط ظاءخ ِمانتح ٌّا ٚظكذٗ]

 (2006( ٌؼاَ )2270/5اٌم١ا١ٌح اٌؼهال١ح نلُ ) ِٓ اٌثىره٠ا ،وّا ٚظك اْ ّٔالض ٘مٖ اٌّعّٛػح وأد ِفاٌفح ٌٍّٛاطفح

 ١ٌٔٛحاٌمٛ ش١اشه٠ٚالا٠ اٌى١ٌٛفٛنَ ٚاٌفاطح تاٌؽكٚق ا١ٌّىهٚت١ح فٟ اٌؽ١ٍة ِٕٚرعاذٗ ِٓ ؼ١س اػكاق اٌثىره٠ا اٌٙٛائ١ح

0157:H7 ٚ الاػفاْ . ٚاٌفّائه( ف١ّا وأد اٌّعّٛػحA)  ٓلك ٌعٍد اقٔٝ ِرٌٛؾ لاػكاق اٌثىره٠ا اٌٙٛائ١ح فٟ ؼ١ ٌُ

،ف١ّا وأد ٘مٖ  H7:0157 اٌم١ٌٔٛٛح ش١اشه٠ٚالا٠ اٌى١ٌٛفٛنَ( ٚظٛق تىره٠ا C(ٚ )B(ٚ )Aّٔالض اٌّعا١ِغ) ذٍعً

تىره٠ا اٌٍا١ٌّٔٛلا ؼ١س واْ ِرٌٛؾ اػكاق ٘مٖ اٌثىره٠ا فٟ ٘مٖ اٌّعا١ِغ  اٌّعا١ِغ ٔفٍٙا لك ٌعٍد اػٍٝ ِرٌٛؾ لاػكاق

cfu/g 2.10±0.05 log ( ت١ّٕا وأد اٌّعّٛػح،D لك ٌعٍد اقٔٝ ِرٌٛؾ لاػكاق ٘مٖ اٌثىره٠ا ؼ١س تٍغ )0,05±2.00 

log cfu/gٟٚتإٌٍثح لاػكاق تىره٠ا اٌّىٛناخ اٌؼٕمٛق٠ح اٌم٘ث١ح فمك تٍغ اػٍٝ ِرٌٛؾ ٌٙا ف. ( اٌّعّٛػحE ْٚوا )

5.653±0.14 log cfu/g( ف١ّا ٌعً اقٔٝ ِرٌٛؾ لاػكاق ٘مٖ اٌثىره٠ا فٟ اٌّعّٛػح ،B ؼ١س تٍغ )0.03±2.061 

log cfu/g( فٟ ؼ١ٓ تٍغ اػٍٝ ِرٌٛؾ ٌٍفّائه ٚالاػفاْ فٟ اٌّعّٛػح.Eال واْ تؽكٚق)0.10±5.619 log cfu/g  ٟف،

 .log cfu/g 0.03±2.038( ال تٍغ Cاٌّعّٛػح )ؼ١ٓ واْ اقٔٝ ِرٌٛؾ ٌٙا لك ٌعٍرٗ 

( ٚاٌفاطح تاٌؽكٚق 2006( ٌؼاَ)2270/5وأد ِطاتمح ٌٍّٛاطفح اٌم١ا١ٌح اٌؼهال١ح نلُ ) (Aاْ ّٔالض اٌّعّٛػح)

فٟ ؼ١ٓ وأد ٘مٖ اٌّعّٛػح ِفاٌفح  اٌى١ٌٛفٛنَا١ٌّىهٚت١ح فٟ اٌؽ١ٍة ِٕٚرعاذٗ ِٓ ؼ١س ػك اٌطثك اٌىٍٟ ٚاػكاق تىره٠ا 

طفح اٌم١ا١ٌح ف١ّا ٠رؼٍك تاػكاق تىره٠ا اٌٍا١ٌّٔٛلا ٚاٌّىٛناخ اٌؼٕمٛق٠ح اٌم٘ث١ح.وّا ٔعك اْ اٌّعا١ِغ ٌٍّٛا
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{B,C,D وأد ِطاتمح ٌٍّٛاطفح اٌم١ا١ٌح ِٓ ؼ١س}ٙٛائ١حاٌ اٌثىره٠ا اقػكا {ٓوّا اْ اٌّعّٛػر١B,C}  ِطاتمح وأد

 اْ ٌثة لٌه لك ٠ؼٛق اٌٝ ذاش١ه ،H7:0157 اٌم١ٌٔٛٛح ش١اه٠شٚالا٠ اٌى١ٌٛفٛنٌٍَّٛاطفح اٌم١ا١ٌح ِٓ ؼ١س اػكاق تىره٠ا 

ؼهانج اٌطثؿ فٟ ٘مٖ الأٛاع ِٓ الاظثاْ ،اٚ لك ٠ؼٛق اٌٝ ظهٚف اٌفىْ اٌع١كج اٚ اٌٝ اٌظهٚف اٌظؽ١ح اٌرٟ ذُ ـلاٌٙا 

ذظ١ٕغ ٘مٖ الاظثاْ ،ت١ّٕا وأد ٘اذ١ٓ اٌّعّٛػر١ٓ ِفاٌفح ٌٍّٛاطفح اٌم١ا١ٌح ِٓ ؼ١س اػكاق تىره٠ا اٌّىٛناخ اٌؼٕمٛق٠ح 

 اٌم٘ث١ح ٚاٌٍا١ٌّٔٛلا.

 اٌى١ٌٛفٛنَ{ وأد ِفاٌفح ٌٍّٛاطفح اٌم١ا١ٌح اٌؼهال١ح ِٓ ؼ١س اػكاق تىره٠ا D,Eّعّٛػر١ٓ }ومٌه ٔعك اْ اٌ

( ِفاٌفح ٌٍّٛاطفح Eٚاٌٍا١ٌّٔٛلا ٚوأد اٌّعّٛػح ) H7:0157 اٌم١ٌٔٛٛح ش١اشه٠ٚاٌّىٛناخ اٌؼٕمٛق٠ح اٌم٘ث١ح ٚالا٠

فٟ ؼ١ٓ اْ  log cfu/g 0.16±7.491 ٚق اٌم١ا١ٌح ِٓ ؼ١س اػكاق اٌثىره٠ا اٌٙٛائ١ح ؼ١س تٍغ ِرٌٛؾ اػكاق٘ا تؽك

10×1فٟ ٘ما إٌٛع ِٓ الاظثاْ تؽكٚق ) اٌثىره٠ا اٌٙٛائ١ح اقػكااٌّٛاطفح اٌم١ا١ٌح اٌؼهال١ح ؼكقخ 
4

( ٌٍٕٛػ١ح اٌع١كج 

(ٚ1×10
5

 ( ٌٍٕٛػ١ح اٌّمثٌٛح.

ا١ٌّىهٚت١ح اٌّمثٌٛح فٟ اْ إٌرائط اٌرٟ ذُ اٌؽظٛي ػ١ٍٙا ف١ّا ٠فض أٛاع اٌثىره٠ا اٌّّهػح ِٚفاٌفرٙا ٌٍؽكٚق 

 [ .20[ ٚ]19الاظثاْ اٌّطثٛـح ِشاتٙح ٌٍٕرائط اٌرٟ ذٛطً ا١ٌا وً ِٓ ]
 

 ( . ذأش١ه ٔٛع اٌعثٓ فٟ ِؼكلاخ الاؼ١اء اٌّعٙه٠ح1ظكٚي )

نِى 

اٌّعّٛػح 

 )ٔٛع اٌعثٓ(

 اٌفطأ اٌم١اٌٟ± اٌّرٌٛؾ 

ػك اٌطثك 

 اٌىٍٟ

شه٠ش١ا الا٠ اٌى١ٌٛفٛنَ

 اٌم١ٌٔٛٛح

0157:H7 

اٌّىٛناخ  اٌٍا١ٌّٔٛلا

اٌؼٕمٛق٠ح 

 اٌم٘ث١ح

اٌفّائه 

 ٚالاػفاْ

A 2.212 ± 

0.04 d 

0.00 ± 

0.00 c 

0.00 ± 

0.00 c 

2.10 ± 

0.05 

2.499 ± 

0.03 c 

2.10 ± 0.05 

b 

B 2.403 ± 

0.05 cd 

0.00 ± 

0.00 c 

0.00 ± 

0.00 c 

2.10 ±  

0.05 

2.061 ± 

0.03 c 

2.10 ± 0.05 

b 

C 2.948 ± 

0.08 c 

0.00 ± 

0.00 c 

0.00 ± 

0.00 c 

2.10 ± 

0.05 

3.610 ± 

0.07 b 

2.038 ± 

0.03 b 

D 4.424 ± 

0.06 b 

3.243 ± 

0.02 b 

2.041 ± 

0.05 b 

2.00 ± 

0.05 

2. 426 ± 

0.05 c 

2.444 ± 

0.05 b 

E 7.491 ± 

0.16 a 

6.008 ± 

0.15 a 

5.916 ± 

0.18 a 

2.03 ± 

0.08 

5.653 ± 

0.14 a 

5.619 ± 

0.10 a 

ٍِرٜٛ 

 اٌّؼ٠ٕٛح

** ** ** NS ** ** 

 اٌّرٌٛطاخ اٌرٟ ذؽًّ ؼهٚف ِفرٍفح ػّٓ اٌؼّٛق اٌٛاؼك ذفرٍف ِؼ٠ٕٛا ف١ّا ت١ٕٙا.

( **P≤0.01.) 
 

 اٌعكٚي ٠ّصً ِؼكلا ٌصلاز ِىهناخ وً نلُ فٟ

 اْ اػكاق اٌثىره٠ا فٟ اٌعكٚي ٌٛغانذ١ّح -ِلاؼظح:

-ال اْ:  

A=اظثاْ ٍِرٛنقج ِطثٛـح ٔظف ؽه٠ح 

B= ٍِرٛنقج ِطثٛـح تشىً شهائػاظثاْ   

                                                                                                  C= ٕشهاظثاْ ٍِرٛنقج ِطثٛـح لاتٍح ٌٍ

 Dثاْ ِؽ١ٍح ِطثٛـح لاتٍح ٌٍٕشه=اظ

 Eاظثاْ ِؽ١ٍح ؽه٠ح  =
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 جباٌانتمييى انحسي نلأ
ت١ٓ  (P≤0.05( أٗ ١ًٌ ٕ٘اٌه فهٚق ِؼ٠ٕٛح ػٍٝ ٍِرٜٛ )2ذُ اٌؽظٛي ػ١ٍٙا فٟ ظكٚي )ت١ٕد إٌرائط اٌرٟ 

اٌّعا١ِغ اٌفًّ ٌلأظثاْ ف١ّا ٠فض طفح اٌٍْٛ ٚاٌمٛاَ ٚإٌٍعح ،ف١ّا ٌعٍد طفاخ إٌىٙح ٚاٌّهانج ٚاٌطؼُ فهٚلا 

( وأد لك ٌعٍد Cاٌّعّٛػح )( ت١ٓ اٌّعا١ِغ اٌفًّ ،وّا ٠لاؼع ِٓ اٌعكٚي اْ P≤0.05ِؼ٠ٕٛح ػٍٝ ٍِرٜٛ ِؼ٠ٕٛح )

( اقٔٝ ِعّٛع Aاػٍٝ ِعّٛع ٌّرٌٛطاخ اٌظفاخ اٌؽ١ٍح ت١ٓ اٌّعا١ِغ اٌفًّ ٌلأظثاْ ف١ّا ٌعٍد اٌّعّٛػح )

 ٌّرٌٛطاخ اٌظفاخ اٌؽ١ٍح ت١ٓ ٘مٖ اٌّعا١ِغ.
 

 ( .ذأش١ه ٔٛع اٌعثٓ فٟ ِؼكلاخ اٌم١ُ اٌؽ١ٍح2ظكٚي )

نِى 

اٌّعّٛػح 

 )ٔٛع اٌعثٓ(

 ١اٌٟاٌفطأ اٌم± اٌّرٌٛؾ 

 اٌّعّٛع اٌّهانج اٌطؼُ إٌٍعح اٌمٛاَ إٌىٙح اٌٍْٛ

A 9.00 ± 

0.33 

7.33 ± 

0.25 b 

8.08 ± 

0.34 

8.41 ± 

0.31 

7.00 ± 

0.25 b 

7.91 ± 

0.32 b 

47.75 ± 1.69 

c 

B 9.16 ± 

0.41 

8.50 ± 

0.39 ab 

8.91 ± 

0.42 

8.75 ± 

0.22 

7.91 ± 

0.31 ab 

8.41 ± 

0.45 ab 

51.66 ± 2.08 

ab 

C 9.16 ± 

0.37 

9.16 ± 

0.37 a 

9.08 ± 

0.31 

8.83 ± 

0.39 

8.91 ± 

0.36 a 

8.83 ± 

0.38 ab 

54.00 ±  2.15 

a 

D 9.16 ± 

0.44 

8.50 ± 

0.26 ab 

9.25 ± 

0.39 

9.00 ± 

0.28 

8.50 ± 

0.21 ab 

9.08 ± 

0.35 a 

53.50 ± 1.86 

a 

E 8.91 ± 

0.28 

7.83 ± 

0.22 b 

8.41 ± 

0.28 

8.58 ± 

0.33 

7.41 ± 

0.30 b 

8.08 ± 

0.19 ab 

49.25 ± 2.39 

bc 

ٍِرٜٛ 

 اٌّؼ٠ٕٛح

NS * NS NS * * * 

 اٌّرٌٛطاخ اٌرٟ ذؽًّ ؼهٚف ِفرٍفح ػّٓ اٌؼّٛق اٌٛاؼك ذفرٍف ِؼ٠ٕٛا ف١ّا ت١ٕٙا.

( *P≤ 0.05.) 

 وً نلُ فٟ اٌعكٚي ٠ّصً ِؼكلا ٌصلاشح ِىهناخ.
 

-ال اْ:  

A=اظثاْ ٍِرٛنقج ِطثٛـح ٔظف ؽه٠ح 

B= ٍِرٛنقج ِطثٛـح تشىً شهائػاظثاْ   

                                                                                                  Cاظثاْ ٍِرٛنقج ِطثٛـح لاتٍح ٌٍٕشه =

 Dاظثاْ ِؽ١ٍح ِطثٛـح لاتٍح ٌٍٕشه=

 Eاظثاْ ِؽ١ٍح ؽه٠ح  =
 

ٔاظُ ػٓ اٌرظ١ٕغ اٌّهػ١ح  لك ذىْٛ ِظكناً ١ٌٍّىهٚتاخالاظثاْ اٌّطثٛـح اٌٍّرٛنقج  أٍْرٕرط ِٓ ٘مٖ اٌكناٌح        

ٚذىْٛ اؼك ِظاقن  لا ذفٍٛ ِٓ ا١ٌّىهٚتاخ اٌّهػ١ح ِؽ١ٍح اٌظٕغالأظثاْ اٌث١ؼاء  اْ، ٚاٌرفى٠ٓ ٚاٌؽفع ٚاٌركاٚي .

  .اٌرٍُّ اٌّؼٛٞ ٌؼكَ ِطاتمرٙا ٌٍّٛاطفاخ اٌّطٍٛتح ٌغ١اتٙا ػٓ اٌهلاتح اٌظؽ١ح
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